RESTAURANT SCHORN
by Lukas Schild

by fPukas Sehild

Meni

*Gelbschwanzmakrele 7 Tage dry aged
Ponzu / gefiillter Rettich

Auster porchiert / Kimchi
Vanille Buerre Blanc

Zucchini/ Fregola Sarda
Berberitzen / Safran / Kari Gosse

*Meerasche / Atlantik-Garnele
Brunnenkresse / Estragon

*Riicken vom Eifeler Urlamm gebraten
Artischocke / Frikandel / Rosmarinjus

Kaseauswahl aus der benachbarten Fromagerie
hausgemachtes Friichtebrot

*Weinbergpfirsich / Pistazieneis
Riesling-Zabaione

4 Gang 99€
5 Gang mit Auster 117€
6 Gang mit Auster und Zucchini 134€
7 Gang mit Auster, Zucchini und Kase 150€



